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Suppen | Soups | il addt

1

Dal Soup
Indische Linsensuppe / Indian lentil soup

4 i cgunte Uy g0

490 €

Tomato Soup
Tomatensuppe / Tomato soup

plolals 3 gt

Lachsan Soup 5,00 €
Indische Knoblauchsuppe / Indian garlic soup
L 00 W gl

Vegetable Soup 550 €
Indische Gemiisesuppe / Indian vegetable soup
il gliad Wb qguli

Chicken Cream Soup 6,50 €
Indische Hishnerfleischsuppe / Indian chicken soup
I gl s Up ggu

Jeenga Sabzi Soup 7,50 €
Suppe mit Riesengarnele und Gemiise/ Soup with
king prawn and vegetables

Mulligatawny Soup scharf / hot 7,50 €
Indische Linsen mit Reis und Hihnerfleisch /
Indian lentils with rice and chicken

gl il ps (g 0ds i

Frische Salate | Fresh Salads | iewjlatt iakutt

Tomatensalat
Mit Zwiebeln, Essig und Ol / Tomato salad
with onions, vinegar and oil

Eip Ry pa plaleds Wale

4,50 €

Salat & la Saison & 550 €

Gemischter Salat mit Indian Dressing, auf Wunsch

auch mit Essig und Ol / Mixed salad with Indian

dressing or, if preferred, with oil and vinegar

Wiy s — gF B W BT p e Wia Walw
Sy Opdan —

SANGAM Salat 7,50 €
Gemischter Salat mit Krabben, Ananas, Kése und
Mais / Mixed salad with shrimps, pineapple,

cheese and corn
3134 W u»l.'luf Wlisgsas Wla Walw

Alle Preise sind inklusive Mehrwertstener und Bedienung |

Indischer Bavernsalat *%* 7,50 €

Mit gebratenen Hihnerbrustfiletstreifen, frischen

Champignons, Mais, Zwiebeln und Indian Dressing /

Indian salad with fried chicken breast strips, fresh

mushrooms, corn, onions and Indian dressing

Had i din plas gius g5 pa i Wale
O3 05¢ ey 243 grilka

Bombay Salat ** 7,50 €
Fischfilet mit Zwiebeln, Kichererbsen und Ingwer
in Indian Dressing / Fillet of fish with onions,
garbanzo beans, ginger and Indian dressing
Haliwfualia & fipmmiyy g ey o glgs

Warme Vorspeisen | Warm Starters | fidata I:I_"}L'fiﬂ

Alle warmen Vorspeisen werden mit vier verschiedenen
schmackhaften Dips serviert. / All warm appetizers come

with four different tasty dips.

i Luealialf Spa g (gl g gl a0 WRBIATT CUSEGRS ppa piiS
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Vegetable Pakoras 590 €
Mit frischem Gemise in Kichererbsenmehl gewendet

und in Ol frittiert / Mixed vegetable pakoras
Aie glink. (48T

Vegetable Samosa "' 2 Stiick / 2 pieces 6,50 €

Teigtaschen gefiillt mit Gemiise, Kartoffeln und

Gewiirzen / Patties stuffed with a mixture of peas,

potatoes and Indian spices

M5 L 20 bty Sgtins M ad — Ll
Ranig T il sLg Tl Ll 1

Mushhroom Pakoras 5,50 €
Mit frischen Champignons in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert / Pakoras with fresh
mushrooms, deep fried

lla Jad aa Wudia (181

Spicy Onion Bhaiji 5,50 €
Gehackte Zwiebeln pikant in Kichererbsenmehl ge-
wendet und in Ol frittiert / Minced onion with gram
flour and spices, deep fried

il 3lg Mg camaamll 3150 20 Wulia S Ciliide

Paneer Pakoras ° 6,50 £
Mit hausgemachtem Kése in Kichererbsenmehl
gewendet und in Ol frittiert /

All prices are melusive of value added tax and service




Pakoras with homemade cheese, deep fried
W oo Auliie (4851

Chicken Pakoras 6,50 € Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Tonofen /
Héhnchgnbrusﬁilet in Kichererbsenmehl gewendef Flat bread freshly baked over charcoal in our clay oven
und in Ol frittiert / Pakoras with tender chicken Shaliall {p 32, qwd]l o jeka .5y 5

gl g (1951 o
40 Tandoori Rofi " 3,00 €
Fish Pakoras ' 6,50 € Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl / Indian whole-
Fisch der Saison in Kichererbsenmehl gewendet und meal flat bread
in Ol frittiert / Pakoras with seasonal fish WaleIlguamt fa 428 g ol Jud
pills dlaw aa (4951 N
Lachha Parantha % 3,50 €
Shrimp Pakoras * 7,00 € Spezial Fladenbrot mit Butter / Special bread baked
Kleine Garnelen in Kichererbsenmehl gewendet in thin layers with butter
und in Ol frittiert / Pakoras with shrimps Szl e W8y il dag g i sald Sk
Ol ps (1S
Plain Nan /6 3,50 €
Mixed Starter & la Chef > veg/non-veg ""/15,00 € Weifles Fladenbrot / Indian white flat bread
Gemischter Vorspeisenteller fir 2 Personen / iy il euis
Special plate with different appetizers for 2 persons )
Lol &T 30 gV MM GRT fha gald Gibs Butter Nain A"/t 400 €
. Weif3es Fladenbrot mit Butter / Indian white flat
Tandoori Mixed Starter 25,00 € brecd with butier
Eine kostliche Zusammenstellung aus dem Tonofen mit o = : O L
gegrilltem Huhn, Lamm und Fisch fir 2 Personen/ Des iy Uduj L
Delightful mix with different pieces of chicken, lamb Garlic Nan (W).L6 3,90 €
and fish, roasted in the clay oven for 2 persons Weif3es Fladenbrot mit Knoblauch / Indian white
OLalf qand gl T pdad fps S000Y WLLLS bread with garlic
Srucadn Y SLaaliall ¢ piis s g SRM 1 launTly poodl pa i d ceuda 3

Onion Nan "W/t 4,00 €
Weifes Fladenbrot mit Zwiebel gefiillt / Indian white

. = .. bread stuffed with onion
Kalte Vorspeisen | Cold Starters | 344 SSLde Sy g a3 Sk

35 Chtf:nnq Cbc: . ) - 5,|50 € Paneer Nan AW 400 €
Indische ?.<|c ererl?sen mit Gewurze!'n, Zwiebeln und Fladenbrot gefiillt mit Kéise / Flat bread filled with
Tomaten in Tamarinde Sauce / Indian garbanzo chagin
Es::;: with spices, onions and fomatoes in tamarind :G_ML:’&M @1!2.1.5-.'3"

L plolabog sy il sl 8 (L putas L gis- Keema Nan *(")¢0 400 €
($ pad dumlis Fladenbrot gefiillt mit Hackfleisch / Flat bread stuffed

b Chet i Sane with minced meat
icken Chat Delhi ; o e
Indischer Hihnerfleischsalat / Indian chicken salad Ea dgiamaidsfy b

s plosWatu Vegetable Paratha " 4,00 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl gefillt mit ge-

hacktem Gemiise / Indian wholemeal flat bread with
vegetables

Shrimps Cocktail *¢ 7,50 €
Krabben-Cocktail / Shrimps cocktail

Oliigy S8 8 shink aa WLalEdN gt fpa @8 g el Ji5




Mint Paratha A" 4,00 €
Fladenbrot aus Roggen-Vollkornmehl mit Minze /
Indian wholemeal flat bread with mint

eIl pa WAl gndl G 08 5 0

Peshwari Nan A"/} 490 €
Fladenbrot gefillt mit Rosinen, Kése und Kokosflocken
/ Flat bread filled with raisins, cheese and coconut
451D WS i s 345

Tandoori Special Nan "/ 500 €
Fladenbrot mit Ingwer, griine Chili und Koriander-
blétter gefillt / Bread stuffed with ginger, green
chillies and cilantro leaves

3238 511913, puiat T Sald 1 Siopani3T L pidoms Gk

Pappadum 4,00 €
Knusprige Linsenwaffeln / Crispy lentil wafers
o8, pila (v o G518

Joghurts | Yoghurt | et it Bial

Unsere Frischmilch-Joghurts sind als Beilage zu allen
Speisen zu empfehlen. / We recommend our yogurts as
side dish to any meal. They are made of fresh milk only.

55 Plain Dahi €
Einfacher Joghurt / Plain yoghurt
Salw gnd

Aly Raita °
Kartoffel-Joghurt / Potato yoghurt
Us L L Y

300 €

Kheere Ka Raita ° 4,00 €
Gurken-Joghurt / Cucumber yoghurt

ALERIL DT

Punijabi Raita * 4,50 €
Joghurt mit Gurken, Tomaten und Zwiebel /
Yoghurt with cucumber, fomato and onion

Soatsg plalate 1L s G

THALIS | ;.o

Verschiedene Gerichte auf einem Teller. Traditionell serviert
auf original indischen Thali-Platten / Various dishes on one
plate, served in the best Indian tradition on original platters.
LI s p i3 Bkl g Wt 2 %o glie Gltal
gyl putglt

Vegetable Thali 22,90 €
3 verschiedene Gemiisegerichte, Raita’, Salat, und
Basmati-Reis / 3 different vegetable preparations,
raita, salad, and Basmati rice

vtz 3119 Walis Ligly Ao giia sliad 5LeT3

Haus Thali 23,90 £
2 verschiedene Fleischgerichte, 1 Gemissegericht,
Raita’, Salat und Basmati-Reis / 2 different meat
dishes, 1 vegetable dish, raita, salad, Basmati rice
(Ligly yshink i b uantT s o giie Lt
ST T
Masli Thali 23,90
3 verschiedene Fischgerichte, Raita”, Salat und Bas-
mati-Reis / 3 different kinds of fish, raita, salad, and
Basmati rice
oriasas 318 Waliw Lisly dalida lawg (gl 3

Wir stellen Ihnen auch gerne Thalis fir 2 Personen zusam-
men / We are also pleased to prepare thalis for 2 persons

Sy Y LIEI suaediY a5 alisiol e Samd
68  Ghandi Thali

mit 6 verschiedenen Gemiisegerichten /
with a variety of 6 vegefable dishes
gbiad GLET6 e il€as s JI5 guils

Akbar Thali 44,90 €
mit 4 verschiedenen Fleischgerichten und 2 Gemiise-
gerichten / variety of 4 meat and 2 vegetable dishes
it et GLT a5 a5 ST
glias

43,90 €

Qualitéits-Garantie | Guarantee Of Quality | 3 43aeft kauds

Zu allen Hauptgerichten servieren wir hochwertigen Basmati-Reis mit Safran. All dishes are served with high-quality Basmati

rice with saffron. | & [,ij]qaaw{g]lnglﬂjﬁ & Sl ¥ A p D




AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAURANT

TANDOORI KHAJANA | gyt Bkal

Genief3en Sie die klassischen Kastlichkeiten aus dem
Tandoor, dem traditionellen Tonofen aus Indien, die vor dem
Grillen am SpieB bis zu zwdlf Stunden lang in einer Mari-
nade aus Joghurt " (auf Wunsch auch ohne) und speziellen
indischen Gewiirzen eingelegt werden. Zu allen Tandoori-
Gerichten servieren wir Basmati Reis und wiirzige Saucen. /
Enjoy our delicious Tandoori dishes: pieces of meat, fish or
vegetables are roasted on a spit over charcoal in a traditio-
nal clay oven, after being marinated in yoghurt (or without)
and special spices up to twelve hours. All our Tandoori
dishes are served with Basmati rice and spicy sauces.

PULFIOVR (PRPR | P B ETPRA (PPN (- RUS Y PP
e ¢G0T SLaluall &) d B namddf do Yy gk gLuiadaf
e puis AL 12 503 Vs Ladi Cify Le 01 S iLs Lely 05
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Tandoori Chicken © 15,90 €
Herzhafte Héhnchenteile (mit Knochen) mit Ingwer,
Knoblauch und Gewiirzen / Tasty pieces of chicken
(with bones) seasoned with ginger, garlic and spices
il W Gs (il o) gl glavs p1a8

il kg [y g1

Garlic Chicken Tikka ' 16,90 €
Hihnerbrustfilet in Knoblauch und Joghurt /
Boneless chicken in yoghurt and garlic

Pl I amus plos

Malai Chicken Tikka ® 17,50 €
Huhnerbrustfilet in Joghurt, Sahne, Cashewpaste,
weifdem Pfeffer, indischen Gewiirzen / Boneless chik-
ken fillet in yoghurt, cream, cashewnut paste, white
pepper and Indian spices
Ugmea ilad TN S Cammiis plas 13
i g Lgs g il (Sald | ga LS

Special Chicken Tikka ' 1750 €

Huhnerbrustfilet in Joghurt mariniert mit spezieller

Gewiirzmischung / Boneless chicken marinated in

yoghurt and various Indian spices

Uy g1 3l 0y & s ST GAINT . tpmsnn rlins
cp 0

Green Chicken Kabab ° 16,90 €
Hihnerbrustfilet in Joghurt, Spinatpaste, Minze und
Koriandersauce eingelegt / Boneless chicken marina-
ted in yoghurt, spinach, mint and cilantro sauce

T E L IT o L0 Sl ims 1§ (s Catmins grlans
335500y
Lamb Seekh Kebab 18,90 €

Lammhackfleisch mit Zwiebeln, Kréutern, Ingwer und
Gewiirzen / Minced lamb with onions, herbs, ginger
and spices

il sle s Sty gliiel fuas os pgpiis Olis pat

Special Lamb Tikka 18,90 €
Zartes Lammfilet in Joghurt und Spezialgewiirzmi-
schung eingelegt / Tender lamb marinated in yoghurt
and special spices

Sua LT glg 0T SalILs (s g6 ol (lais man

Tandoori Lamb Mix " 18,90 €
Lamb Seekh Kebab und Lamb Tikka in einer Pfanne
halb und halb gemischt / A mix of Lamb Seekh
Kebab and Lamb Tikka in one dish

daa LRI glg T STl Whiin Oluis mand 2108

Punjabi Tandoori Platte 18,90 €
Zartes Hishner- und Lammfleisch in Joghurt mit ver-
schiedenen Gewiirzen / Tender chicken and lamb in
yoghurt and special spices

L lif e yle dly oatils Olus mandy g pba plavs

Mixed Tandoori Platte 19,90 €
Eine kstliche Zusammenstellung mit gegrilllem Huhn,
Lamm und Fisch / A delightful Tandoori variety with
pieces of roasted chicken, lamb and fish
gl I 1 da G 2 gha SUGUT (4 5 905 W, €85

(6 o1 Llaualy &y Liall oty

Mixed Tandoori Platte " 41,00 =
fiir 2 Personen / for 2 persons
Eine kostliche Zusammenstellung mit gegrilllem Huhn,
Lamm und Fisch / A delightful Tandoori variety with
pieces of roasted chicken, lamb and fish
O 11 gEA DA (¢ 1405 VLSS 1l AT iy

(6 $ERI LasuTly QL ond g glow T 18

Paneer Mushroom Tikka ° 16,90 €
Hausgemachte Késestiicke mit frischen Champignons
speziell mariniert und Zwiebel / Marinated home-
made cheese and mushrooms, roasted with onion

Jacadlasdaguling iS.la plady e




AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAL

Tandoori Fish Tikka * 18,90 €
Fisch der Saison mit speziellen milden Gewiirzen /
Seasonal fish marinated in mild spices and yoghurt

S5 5 Lg 0L 1. Gn 5 s g

Bengali Tandoori " 20,90 €
Etwas von allen Fisch-Tandoori-Késtlichkeiten /

The various fish Tandoori specialities

o IR Waca LM LY [ ¢y 433 Lk

Jheenga Tandoori 25,00 €
Konigliche Riesengarnelen in Spezialgewiirzen /
Delicious jumbo prawns marinated in special spices
LMy EaMly o in AT 6 e Sz
Yaalsr(

FISCH-SPEZIALITATEN | Fish Specialities
T lagt Elouudt Bldal
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Fish Chili 1590 €
Fischfilet auf Rajasthani Art mit Spezialgewiirzen -
sehr scharf / Fish fillet in chili sauce — very spicy

s Byls — Salall duatus B ilow 41D

Fisch Masala ” 16,90 €
Spezielles Saucen-Rezept mit 18 verschiedenen Ge-
wiirzen / Special recipe with a blend of 18 different
spices

Adlida Gilglgs g e 18 Ha Wil pa yald dids

Fish Jalfrezi ” 16,90 €
Fisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,
Ingwer, frischem Koriander und Gewiirzen | Fish
pieces fried with onions, tomatoes, capsicum, ginger,
cilantro and spices
ANt LodaTl s fun T oo dlite L g1

(o g0y 335 i1 gl

Goa Fish Curry 16,50 €
Fisch gebraten mit Kartoffel, Tomaten, griinem Chili
und pikanten Gewiirzen / Fish fried with potato,
tomato, green chili and special spices
).mi-‘f.gj-ll;b l."!l:ll-&!ﬂ -Lbl.'l:_g&,a&,mm.{w

Yaald Clglgse

Fish Mattar ” 16,90 €
Fisch in milder Curry Sauce mit griinen Erbsen / Fish
with green peas in a mild curry sauce

AT Vualia 2 2 uiadk £ S3 0 28 dlaw

Jheenga Curry 2290 €

Riesengarnelen in Curry gekocht nach einem nord-

indischen Rezept / King prawns cooked with curry

sauce in North Indian style

o gl alia 20 gglas oS moms Olirgs
3T 8 Lt s b

Jheenga Kumbh Wala * 22,90 €

Riesengarnelen mit frischen Champignons, Knoblauch

und Ingwer in Mandel-Safran-Sauce / King prawns

with fresh mushrooms, garlic and ginger in an

almond-saffron sauce

& e gills plad pa o8 Oligy
R

Jheenga Masala * 2290 €
Riesengarnelen in spezieller Sauce mit 18 verschiede-
nen Gewiirzen / King prawns with 18 different spices

Aeogiie Cilylgr g gl 18 a8 oS Olisgy

Jheenga Mango " 22,90 €
Riesengarnelen mit Alphonso Mango und Mandel-
Safran-Sauce / King prawns with Alphonso mango
and almond-saffron sauce

AT ualin g gaud gall Lamsla pa pn8 Olizgs
Olpdejlly

Jheenga Sabzi 22,90 €

Riesengarnelen mit frischem Gemiise in Curry Sauce

/ King prawns with fresh vegetables
il jhas aa o 8 OLags

Seafood Special @ la Chef ™' 24,00 €
Seafood mit Gemise, Cashewkernen und Trocken-
friichten, in der Pfanne serviert / Seafood plate & la
chef with vegetables, cashew nuts and dry fruits,
served in a pan

P|PEERPPE PPN (FN T3 {PEL BV PO (B RS

SALNTZpudy dSTgD USgS g g (S 9




AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAURANT

ENTEN-SPEZIALITATEN | Duck Specialities
Ralinl dadt Byidal
Zur Bereitung unserer knusprigen indischen Entengerichte

verwenden wir immer nur feines Enfenbrustfilet. / For our
crispy Indian duck dishes we use only fine duck breast fillet.

3 p ks LodaBibatd pirsiiud At glfba b SLAT shasf ate
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Duck Jalfrezi 17,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Zwiebeln, Tomaten,
rotem Chili, Paprika, Ingwer, frischem Koriander und
in der Pfanne serviert / Crispy fillet of duck breast
with onions, tomatoes, red chillies, capsicum, ginger
and fresh cilantro, served in a pan
S Lol amg gr ia SRyl pam 1D
BRI R puiS 303389 ehorpans) gl S s

Duck Curry 18,90 €

Knuspriges Entenbrustfilet nach nordindischem Rezept

mit verschiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry

Sauce / Crispy fillet of duck breast North Indian

style with various spices and cilantro

il sLes s 3BT ot Wiy pla o oy gubaan 41,3
ST alia .5 038 5 o gilin

Duck Sabzi 18,90 €

Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemiise, in der Pfanne
serviert / Crispy fillet of duck breast with vegetables,
served in a pan

3R putig sLin g (i pite g s 1D

Duck Kumbh Wala 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit frischen Champignons,
Knoblauch und Ingwer in Mandel-Safransauce /
Crispy fillet of duck breast with fresh mushrooms,
garlic, ginger in an almond saffron sauce

P ills pladas e piia sy glis L1153
39013 & pde ST Vumlias &Sy

Duck Mango “" 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Alphonso Mango in
Safran-Mandel-Sahne-Sauce / Crispy fillet of duck
breast with mango in saffron almond cream sauce

Yl . guui gl Lonile o oy s 3153
3905 &y Ty g 00
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Duck Vindaloo 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf
/ Crispy fillet of duck breast Goan style — very hot

#

fas gl =Moo Wisyhs Jo piinams das guis 13

Duck Palak 18,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Spinat auf nordindische
Art / Crispy fillet of duck breast with spinach North
Indian style

Duck Special & la Chef " 20,90 €
Knuspriges Entenbrustfilet mit Gemiise, Cashewkernen
und Trockenfriichten, in der Pfanne serviert / Crispy
fillet of duck breast in a recipe of our chef with vegeta-
bles, cashew nuts and dry fruits, served in a pan
L tdl L poinim s Uiias 4 20400 308 das giia o3

B ity S(gd S8 Ky g 1S ysiad g Lumyumd
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HUHN-SPEZIALITATEN | Chicken Specialities
Yaa LRI gl 0T GLiba

125 Chicken Curry

15,90 €

Héahnchenbrustfilet nach nordindischem Rezept mit

verschiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry

Sauce / North Indian boneless chicken speciality

with various spices, curry sauce and cilantro

a0 gl Slaiti Wiy pls o juirset Coomins plas
30258l g lET M uaalus (o CifyLgy

Chicken Badam Pasanda “* 16,90 €
Hahnchenbrustfilet mit gemahlenen Mandeln in einer
Safran-Sahnesauce / Mild chicken recipe with
grounded almonds in saffron cream sauce

o g ualis 20 gmlas j T as plasdtda
&l pdie 31

Chicken Jalfrezi 16,50 €
Hahnchenbrustfilet gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,
Paprika, Ingwer und frischem Koriander / Sauté
boneless chicken with onions, tomatoes, red chili,
capsicum, ginger and fresh cilantro
uHs-fd.:J_:’.\ u‘q.?al.q.b 1haens 24 Gt plas €5 g

W jlls 50038 g gty gl JalD
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AUTHENTISCHES |

Chicken Korma

Gegrilltes Hihnchenbrustfilet mit Kokosflocken mild

gewiirzt in Cashew-Sauce nach Art der kéniglichen

Mogul-Kiiche / Grilled boneless chicken with coconut

flakes Mogul style in a mild cashew curry sauce

e gl 3ge (358 28 (gpilia camise plas
(6319015 g S0l S ity b

Butter Chicken ° 16,90 €

Tandoori Héhnchenbrustfilet gebraten in milder Toma-

tensauce, Sahne und Butter / Tandoori chicken with

tomato sauce, cream, butter and mild spices

Bush a8 |.F.?=LJ= Yaaliss a8 (¢ 9T gl s
cilsless

Chicken Sabzi 16,50 €
Hahnchenbrustfilet mit verschiedenem frischen Ge-
mise in Curry-Sauce / Boneless chicken with various
fresh vegetables in curry sauce
ualin B Al gLk UE5 s tamans gl s

e lETT

Chicken Palak 16,50 €
Héhnchenbrustfilet mit Rahmspinat und nordindischen
Gewiirzen / Boneless chicken in creamy spinach and
North Indian spices

STl Slati il shg a9 Was ST Filuw B Cammans glavs

Chicken Chili 16,90 €
Hahnchenbrustfilet auf Rajosthani Art mit Spezial-
gewiirzen — sehr scharf / Boneless chicken in chili
sauce — very spicy

(e gl = Salidf Vueslioo & Cammann plos

Chicken Vindaloo 16,90 €
Hahnchenbrustfilet nach Goa Art - sehr scharf /
Boneless chicken Goan style — very hot

s gle = [ga Wiy b QIB_HMLIWMEE:-J

Chicken Mango ° 16,90 €
Héhnchenbrustfilet mit Alphonso Mango in Safran-
Mandel-Sahne-Sauce / Boneless chicken with
Alphonso mango in saffron almond cream sauce
Walis 2 guigadl leile 28 camus plas
Ay 3 3910y Ragp 1

Chicken Karahi 16,50 €
Héhnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer, Tomaten und
Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne serviert /
Boneless chicken fried with onions, ginger, fomatoes,
capsicum in curry sauce, served in @ pan

SCHES RESTAURANT
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Chicken Tikka Masala 17,90 €

Tandoori Héhnchenstiicke in spezieller Sauce mit 18

verschiedenen Gewiirzen / Tandoori chicken pieces

in special sauce with 18 different spices

£.00 18 patials ialia 3¢ 19007 Lo 21a8
Cifgle 0l o alisng

Chicken Madras 16,90 €
Héahnchenbrustfilet in Kokos-Sauce mit Zwiebeln,
Ingwer, Tomaten und rotem Chili — sehr scharf /
Boneless chicken in coconut sauce with onions,
ginger, tomatoes and red chili — very hot
e s Lighl fga Susalin 2 s plas

g gl =yl Sad g mbalabn sefipamt

Chicken Nilgiri © 16,90 €
Hahnchenbrustfilet mit Koriander, Rahmspinat,
griinem Chili und Minze in orientalischer Kréuter-
Kokossauce / Boneless chicken with cilantro,
spinach, mint and green chili, in an oriental coconut
sauce with herbs
puiad] Siildy alad il 30338 a8 camans plas
Lo 3T 0 W8 4T T Wigh jga dualia 3,

Chicken Special ¢ la Chef 18,90 €
Héhnchenbrustfilet mit Gemiise, Cashewkernen und
Trockenfriichten, in der Pfanne serviert / Boneless
chicken in a recipe of our chef with vegetables,
cashew nuts and dry fruits, served in a pan

WalfI bWy )bs o pinsed tasmis plas
3R Bp iy WS gl (5,58 555 g LST1 s Liabdf n

LAMM-SPEZIALITATEN | Lamb Specialities
Tuatsgt pluatt gt Bldal

Wir verwenden fir unsere Gerichte Lammfilet oder Fleisch
von der Keule, das zum Garen in kleine Stiicke geschnitten

wird.

/ For our dishes we use lamb fillet oder meat from the

leg, which is cut into small pieces for the cooking procedure
el 1 00T mand of GLiiall and 1,3 LELETR, pudniow
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Mughlai Meat 16,90 €
Lammfleisch mit Kokosnussflocken, gemahlenen
Mandeln und Trockenfriichten in Safransauce /




Tender lamb with coconut flakes, grounded almonds
and dry fruits in a saffron sauce

297 (S g8 gY1 3 g 35 g 0 ¢ b Giis mand
Ol piie T fg hay SN Tucalis 2. dSMgdg ) gomlan

Lamb Kumbh Wala 17,90 €
Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch
und Ingwer in Mandel-Safran-Sauce / Tender lamb
with fresh mushrooms, garlic and ginger in almond
saffron sauce
L Sy g lla b o g pla i ot

O pan } 119 501 ucals

Lamb Jalfrezi 17,50 €

Lammfleisch gebraten mit Zwiebeln, Tomaten, rotem

Chili, Paprika, Ingwer und frischem Koriander /

Lamb with onions, tomatoes, red chili, capsicum,

ginger and fresh cilantro

Sald | pan T Sald Lot s aa Olis qa
Wadlts 3)238 5 ey gl

Lamb Vindaloo 17,90 £
Lammfleisch nach Goa Art — sehr scharf /
:fender lamb Goan style - very hot

[ gloe = (oo Wiy e o puiasms (¢ pba Gliis mand

Lamb Karahi 16,90 €

Gebratenes Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Toma-

ten und Paprika in Curry Sauce, in der Pfanne ser-

viert / Fried lamb with onions, ginger, tomatoes,

capsicum in curry sauce, served in a pan

SA1D iplalals ieliani3 WS pa in Ol ot
SRR E. puds g g€ Tualin 3. gl

Lamb Rogan Josh 17,50 €
Traditionelles rotes Kaschmiri Curry mit Zwiebeln,
Ingwer und frischem Koriander / Lamb in a red
curry Kashmiri style with onions, ginger and fresh ci-
kingpdall o juiamms pasf (egl€Y (2o la qat
Y5l 3,058 8 Sapemid Wy pa W el

Lamb Palak 16,90 €
Gekochtes Lammfleisch mit Rahmspinat auf berithmte
nordindische Art / Tender lamb in creamy spinach
and North Indian spices

Slati cf slgsg has p<TLs Filpw B pba Hliis mad
JagTl

Lamb Mattar 16,90 €

Lammfleisch mit griinen Erbsen in wiirziger Curry-

Tomatensauce / Lamb with green peas in a curry

with tomato and various spices

plalals as g€ R o[ puiad & 53l a0 i ot
Sadsia (il glgrs

Dahi Ghosht 16,920 €
Gekochtes Lammfleisch in Curry-Joghurt-Mandel-
Sauce / Tender lamb in a curry sauce with yogurt
and almonds

39T 20T o g0 g€ daalin B¢yt i mand

Lamb Tikka Masala 17,50 €
Tandoori Lammfilet in spezieller Sauce mit 18 ver-
schiedenen Gewiirzen / Tandoori lamb fillet in @
special sauce with 18 different spices
18 g8 s ls Lale B (¢ a5 Ola ot 13

il gL X1 2o LATiR A ¢ gi

Lamb Nilgiri ° 16,90 €

Lammfleisch mit Koriander, Rahmspinat, grinem Chili

und Minze in orientalischer Kréuter-Kokossauce /

Lamb with cilantro, spinach, mint and green chili,

in an oriental coconut sauce with herbs

& padlfaly et gl s ae Sl gt
Lo 48 W00 Wigll 3 g Yucalus

Kartick Puri Bhunna Gosht 17.50 €

Zartes Lamm mit Ingwer, Knoblauch, Koriander und

ganzem rotem Chili / Lamb cooked with ginger,

garlic, cilantro and whole red chili

Saldy 30238 50 Spipnid g gelas Olis pad
,;j.ﬁls",.»f

Lamb Special & la Chef' 17,90 €
Lammfilet mit Gemiise, Cashewkernen und Trocken-
friichten, in der Pfanne serviert / Lamb filet in a
recipe of our chef with vegetables, cashew nuts

and dry fruits, served in a pan

8 RaaliI L, 2T (g o o pinons L o
3R B ity 1 ST il g gon L6 (5,58 g 1gLuiaiad

RIND-SPEZIALITATEN | Beef Specialities
e lagdh (o 0Bt @it B ilal

165 Beef Sabzi 16,90 €

Zartes Rindfleisch mit verschiedenem frischen Gemiise

in Curry-Sauce / Tender beef with various fresh

vegetables in curry sauce

B30 3l sk DT g0 cp b g sy o]
($alET M atia




AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAL

Beef Palak 17,90 €
Rindfleischstiicke mit Rahmspinat auf berihmte nord-
indische Art / Stewed beef with creamy spinach in
the North Indian tradition
Filue pa3sls 30 o gglas (¢ iy momd

L Lo Vigle o g STy

Beef Curry 17,90 €
Zartes Rindfleisch nach nordindischem Rezept mit ver-
schiedenen Gewiirzen und Koriander in Curry Sauce
/ Tender beef in Curry sauce

ST ualin 8o pba g pdip puand

Beef Vindaloo 17,90 €
Zartes Rindfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa -
sehr scharf / Tender beef spiced in the tradition of
Goa - very hot

futse gl = fgar Wiz pla oo o5.fin g pbo (g pits uand

Beef Bhunna 17,90 €
Zartes Rindfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in
kraftiger Sauce / Tender beef with tomatoes and
fried onions in a tasty sauce
Bt sy Lol g o f i

ST Wacalis

Baigan Beef 17,90 €

Zartes Rindfleisch mit kleinen Auberginen, Tomaten,

frischen Zwiebeln und kréftigen Gewiirzen / Tender

beef with aubergines, tomatoes, fresh onions and

spicy seasonings

Gl g Lot Glaiils pach o f it et
Bl OG54

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN
Vegetarian Specialities | Tt jlasdt 1 Ldal
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Bombay Alu Mattar 11,90 €

Kartoffeln mit Erbsen, Tomaten, Zitronengras und

Kokosflocken / Potatoes with peas, tomatoes, lemon

grass and coconut flakes

:;_-J .gh\ﬁfﬁ._u:.n .,P.rgl.,d: l&}hjl:*&# Lt:.l.latx
Q1T 3 g 3818 49

Dal Chana 11,90 €
Gelbe Linsen gekocht in Butter mit Ingwer, Tomaten,

Knoblauch und Gewiirzen / Yellow lentils cooked in
butter with garlic, fomatoes and spices

Cilsles plalats pgd gedulle palas piual s

Baigan Mirchi ka Salan 15,50 €
Kleine Auberginen in Chili, Kokosnuss und Tamarin-
den Sauce / Baby aubergines in chili, coconut and
tamarind sauce
g Tl Gga ¢ ST Tualias B poviuss Dlaminly

(gt pailly

Chana Paneer Do Pyaza 15,90 €
Hausgemachter frischer Kése gebraten mit Tomaten,
Zwiebeln und Kichererbsen in leicht pikanter Sauce /
Homemade cheese fried with fomato, onions and
chick peas in a lightly spicy sauce

Baigan Bhurta 15,50 €
Auberginen im Tandoor geréstet — dann gebraten mit
Erbsen, Zwiebeln, Tomaten, grinem Pfeffer, Ingwer
und Koriander / Aubergines roasted in the clay
oven, and fried with peas, onion, tomato, green
pepper, ginger and cilantro
w AL s e g Slualaall &) pits (¢ plia Slamiily
3p2i8s Sy paadl Sald olalale ofaa

15,90 €

Alu Baigan

Kleine Auberginen und Kartoffeln mit Kréutern,

Ingwer, Knoblauch, Tomaten und Koriander / Baby

aubergines and potatoes cooked with herbs, spices,

ginger, garlic, tomatoes and cilantro

il slgs igliel pa gelas lallagy s s Slanialy
39259 plalala g0 i)

Paneer Butter Masala ° 16,50 €
Hausgemachter Kése mit Butter, Tomaten in Masala-
sauce / Homemade cheese with butter, fomatoe in

Masala sauce
YLkl uaalis 2 glalala 43005 48 Wit

Dal Makhani © 1490 €
Schwarze Linsen mit Butter, Ingwer und Gewiirzen /
Black lentils with butter, ginger and spices

(I PIY P PRER TS PR AEyYo] PPN

Chana Masala 13,50 £
Kichererbsen gekocht mit Zwiebel, Ingwer, Knob-
lauch, Tomaten und Koriander / Chickpeas cooked
with onion, garlic, ginger, tomato and cilantro
plolats ipiamts ipgd fuss o gglas s
32058




Green Vegetable Curry 15,90 €
Mildes Curry mit grinem Saison-Gemise /

Mild curry with seasonal green vegetables
a0l slaakd( 2a ¢ ylS

Palak Kofta © 14,90 €
Kasebdllchen mit wiirzigem Rahmspinat / Small
cheese dumplings in spicy spinach sauce

Byl geiliw ualio 2.3 y duo Wi 0 Sy p5l2d

Palak Paneer ° 15,90 €
Hausgemachter Frischkése gekocht mit Spinat und
pikanten Gewiirzen / Fresh homemade cheese
cooked with spinach and spices

il gler s foiliw 28 Sgglan S jlla Wit

Karahi Paneer 15,90 €
Hausgemachter Frischkése gekocht mit Zwiebeln,
Paprika und Tomaten / Fresh homemade cheese
cooked with onion, fomato and capsicum

S Jaldg glaleta gfums pa W5l Wi
Malai Kofta “" 14,50 €

Kasebdllchen mit Cashew-Kernen und Rosinen, ge-
kocht in Cashew-Sauce / Small cheese dumplings
with cashew and raisins, cooked in a cashew sauce
il g 1S 28 B s Wi oS5 pSllad
SlEdhalis 2 Soglaa

Mixed Vegetable Korma " 15,90 €

Verschiedene Gemiise mild gewiirzt in Cashew-Sauce

nach Art der kéniglichen Mogul-Kiiche / Mixed

vegetables Mogul style in a curry with mild spices

and grounded cashew nuts

GIEINE Sea Vs pdo o 5 juiasms WD gLiad
Qgnlas galSy Cilsles 2a

Vegetable Jalfrezi 1590 €
Frisches Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Chili, Ingwer
und Korianderbléttern / Fresh vegetables with onions,
tomatoes, red chili, ginger and cilantro leaves
el Ji1d @haleks ifuay ps Va5l sliad

39235 Blagls Srint

Bhindi Masala 1590 €
Okra Gemiise gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und
Currysauce / Lady fingers fried with tomato, onion
Gnd curry sauce

IS dualiag ooy imto Lot s Yudis Codl psbial

BIRYANI REIS-SPEZIALITATEN
Biryani Rice Specialities | fualitt Akt Bidal

Mit gebratenem Basmati-Reis, Rosinen, Mandeln, Rést-
zwiebeln und speziellen Gewiirzmischungen. Dazu wird
lhnen eine Currysauce serviert. /

All our Biryani dishes are prepared with fried Basmati rice,
raisins, almonds, roasted onions and special varieties of
spices. Additionally we serve a curry sauce.

1oasy Qﬁlf&w.ﬁ[jﬁ&n QQL;HJ'I._EL_G:‘I‘ A e
a1yl 6 pn g 30

Vegetable Biryani 13,00 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und
gemischtem Gemise @ la Saison / Basmati rice with
raisins, almonds, roasted onions and seasonal mixed
vegetables
Sliak g piin oy 3T rearian iasas 3l

E P LIS

Chicken Biryani 17,50 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Rostzwiebeln
und gebratenem Hehnchenbrustfilet / Basmati rice
with raisins, almonds, onions and with roasted
chicken breast fillet

s 13 e alia s 59T i) a8 e 391
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Lamb Biryani 17,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und mit gebratenem Lammfleisch / Basmati rice with
raisins, almonds, onions and with roasted lamb

Olis pnly (gt sy 39T 1 ot ianns 341
g.l'&.u

Beef Biryani 17,90 €

Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln

und mit gebratenem Rindfleisch / Basmati rice with
raisins, almonds, onions and with roasted besf

(Gt el o pitin dhaoms g o) 28 s 3

&,ﬂm
Fish Biryani 17,90 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln
und mit gebratenem Fisch & la Saison / Basmati
rice with raisins, almonds, roasted onions and with
seasonal fried fish

rliis Sauwg (6gaiin fans 39T 1tasd) g8 riasss 3of
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AUTHENTISCHES INDISCHES REST.

205 Prawn Biryani ™" 2390 €
Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln und
mit gebratenen Riesengarnelen / Basmati rice with
raisins, almonds, roasted onions and with fried king
prawns

ULy s coguin (uans 3gT i) o8 iaus 391
in ot

Biryani & la Chef ™ 2390 €

Basmati-Reis mit Rosinen, Mandeln, Réstzwiebeln mit

Héhnchen, Lamm, Garnelen und gemischtem Gemiise

a la Saison / Basmati rice with raisins, almonds,

roasted onions, and specicﬂ with chicken, lamb,

prawns and seasonal mixed vegetables

gl s an o punn uns 30 it 48 s 30
daila Wt slady dlogsiglia gt

NACHSPEISEN | Desserts | it ghand }

210 Gulab Jamoon ° 4,00 €
Frittierte Milchteigbéllchen in Sirup / Small milk
dumplings in a light syrup
Chadd il i 25 ps capda o)) pSllad

Gajar Halwa * 490 €
Geriebene Karotten mit Mandeln und Rosinen /
Grated carots with almonds and raisins

e gl e gl g

Khir 4,90 €
Milch mit Basmatireis und Trockenfriichten gekocht /
Basmati rice and dry fruits cooked in milk

Andona 41589 Shewn 3l pa paulas o>
Mango-Creme " / Mango cream 4,90 €

le @3 ,8

Lychees / Lychee fruits / aaddt 5led 4,90 €

Kulfi &
Milch mit Maismehl und Pistazien /
Milk with corn flour and pistachio nuts

G 9355 (pmdo s ol

4,90 €

Dessert-Special *'

Lassen Sie sich tiberraschen! /
Our surprise special for you!
1S Vua I f Lsla Lia

TEE-SPEZIALITATEN | TEA SPECIALS

220 Tasse Chai “ / Cup of Chai 2,90 €
Der klassisch indische Haustee mit unserer individuel-
len Gewiirzmischung, die dem mit Milch" und Zucker
aufgekochten kraftigen Schwarztee sein ganz speziel-
les Aroma verleiht. /

Our fraditional Indian black tea cooked with milk and
sugar, and refined with our individual blend of spices.

221 Ein Kannchen Chai © / Tea pot of Chai 5,90 €

Alle weiteren Tees werden im Kénnchen mit Kandiszucker
oder auch mit fliissiger Sahne serviert. Falls Sie einen Son-
derwunsch haben, lassen Sie es uns bitte wissen.

The following tea servings come with rock candy, and if you
like also with whipping cream. Please, let us know if you
should have a request for a special variety of tea.

Ein Kénnchen Tee lhrer Wahl /
A pot of tea according to your choice

222 Ingwer Tee — stets frisch hausgemacht /
Homemade Ginger Tea

223 Greenleaf
Griiner Tee in BIO-Qualitat mit zart-herbem
Darjeeling-Aroma / BIO Quality green fea

224 Jasmine Gold
Griiner Tee mit dem feinen, blumigen Aroma der Jas-
minbliiten / Green tea with the flowery bouquet of
jasmine blossoms

Lemon Fresh

Erfrischender Friichtetee mit Zitrusgeschmack und
einem Fruchtmix aus 8kologischem Anbau /
Lemon tea with a mix of organic fruits

Refreshing Mint
Kréutertee mit Pfefferminze und der Frische von Zitro-
nengras / Herb tea with lemon grass and peppermint

Darjeeling Summer Gold
Schwarzer Tee der Sommerernte mit blumiger Eleganz
und rundem Aroma / Black tea with elegant bouquet

Assam Mint
Assam Schwarztee mit frischer Minze / Assam black
tea with fresh mint leaves




KAFFEE | COFFEE

230 Tasse Kaffee / Cup of Coffee
231 Espresso
232 Espresso Macchiato

233 Cappuccino
234 Grofler Milchkaffee / Big White Coffee

INDISCHE GETRANKE | Special Indian Beverages

240 Lassi® sif} / sweet 0,21
Joghurtgetrdnk / Yoghurt drink

241 Lassi® saver / salty 0,21
242 Mango Lassi® 0,21

250 Indisches Bier" | Indian Beer
Indischer Wein" | Indian Wine
Indischer Weif3wein, trocken Glas 0,11
Indischer Rotwein, trocken Glas 0,1 |
Indische Spirituosen | Indian Spirits

260 Old Monk Rum aus Indien / from India
261 Indischer Mangoschnaps zur Verdauung / A digestive
262 Guava Likér

ALKOHOLFREIE GETRANKE | Soft Drinks

270 Coca Cola’??, Sprite*?
271 Fanta **?
272 Spezi '

Mineralwasseer

280 Still oder sprudelnd

Fruchtsdfte
290 Apfel, Ananas, Maracuja, Orange, Rhabarber

Nektare / Fruchtdrinks
300 Johannisbeere, Guave’, Lychee’, Mango®

Schorle
310 Safte & Nektare jeweils als Schorle




ALKOHOLISCHE GETRANKE | Alcoholic Drinks

Bier | Beer
Fassbiere

320 Helles * vom Fass

321 WeiBbier Hell * vom Fass
Flaschenbiere

322 Pils*

323 WeiBbier Dunkel !

324 WeiBbier Leicht

325 Dunkles Bier*

326 Helles Alkoholfrei *

327 WeiBbier Hell Alkoholfrei *

328 Radler "

Aperitifs

330 House Cocktail

331 Hugo

332 Aperol Sprizz !

333 Clas Prosecco "

334 Campari Soda '

335 Campari Orange

336 Martini Dry, Martini Bianco oder Rosso
337 Sherry Sandeman Secco oder Medium Dry
338 Gin Tonic !

339 Martini-Cocktail (Martini und Gin)

Digestif
340 Ramazzotti 30% Vol.
341 Fernet Branca 39% Vol.

Spirituosen | Spirits

350 Williamsbirne Morand  43% Vol.
351 Kirsch Morand  43% Vol

352 Remy Martin V.S.O.P.  40% Vol.

Whisky

360 Johnnie Walker Black Label 40% Vol.
361 Chivas Regal 12 Years 40% Vol.

362 Glenfiddich 12 Years 40% Vol.




AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAURANT.

Weisswein " | White Wine Glas 0,2 | Flasche 0,75 |
370 Riesling QbA, Deutschland 6,90 € 24,50 €
371 Griiner Veltliner QbA, Burgenland 6,80 € 24,00 €
372 Chardonnay VdP, Frankreich 6,80 € 24,00 €
373 Lugana DOC, Lombardei, ltalien 7,00 € 25,00 €

Rotwein " | Red Wine 0,2 0,75 |

380 Cabernet Sauvignon VdP, Frankreich 6,80 € 24,00 €
381 Zweigelt QbA, Burgenland 6,80 € 24,00 €
382 Primitivo IGT Tortona, Apulien 7,20 € 26,00 €
383 Merlot, Colchugua Valley, Chile 7,20 € 26,00 €
384 Malbec, Mendoza, Argentinien 7,20 € 26,00 €

Weinschorle " | Wine & Water Mix 0,21
390 weif} oder rot, sif3 oder saver 5,50 €

Rosé Wein " | Rosé Wine 0,21 0,751

400 Bardolino Chiaretto DOC, Venetien 7,00 € 25,00 €
401 Chateau Pigoudet AC, Frankreich 7,00 € 25,00 €
402 Anton Baver, Wc:grqm,@sferreich 7,20 € 26,00 €

Prosecco & Sekt " Kleine Flasche 0,2 | 0,751
410 Prosecco frizzante IGT, Venetien 8,00 € 28,00 €
411 Menger Krug Brut Blanc, Deutschland 38,00 €

Champagner " 0,751
420 Mot & Chandon Brut Impérial, Frankreich 89,00 €
421 Ruinart Brut Rosé, Frankreich 98,00 €
422 Dom Pérignon, Frankreich 245,00 €
423 Dom Pérignon Rosé, Frankreich 480,00 €

KENNZEICHNUNG ZUSATZSTOFFE ALLERGENE
1 = mit Farbstoffen A = glutenhaltiges Getreide (W=Wei =Roggen)
2 = mit Konservierungsstoffen B = Krebstiere und daraus gewonnene Erz
3 = mit / i unc
4 = mit Gescl Ve D = Fisch und Fisch-Erzeugnissae
5 = mit Schwefeldioxid = Erdnisse und Erdnuss-Erzeugni
6 = mit Schwarzungsmittal = Sojabohnen und Sojabohnen-Erzeugnisse
7 = mit Phasphat G = Milch und Milch-Erzeugnisse
8 = mit MilcheiweiB H = Schalenfriichte und Schalenfrucht-Erzeugnisse
9 = kotfeinhaltig (Mandeln, Haselniisse, Cashewniisse, Walniisse,
10 = chininhaltig Pecanusse, Paranusse, Pistazien, Macadamia
11 = mit SUBungsmitteln und Queenslandniisse)
12 = enthalt eine Phenylalaninquelle | = Sellerie und Sellerie-Erzeugnisse
3 = gewachst K = Senf und Senf-Erzeugnisse
14 = mit Nitritpdkelsalz L = Sesamsamen und Sesam-Erzeugnisse
15 = Taurin M = Schwefeldioxid und Sulfite
16 = Tartrazin (kann die Aktivitdt und Aufmerksamkeit N = Lupinen und Lupinen-Erzeugnisse
von Kindern beeinflussen) 0 = Weichtiere und Weichtier-Erzeugnisse




Vielen Dank fiir hren Besuch!
Wir kochen und wiirzen gerne nach lhren Vorlieben. Wenn etwas nicht so ganz lhren Vorstellungen und

Wiinschen entsprochen hat, sagen Sie es uns bitte, damit wir noch besser werden kdnnen. Wenn Sie
zufrieden waren, dann sagen Sie es bitte auch Ihren Freunden und Bekannten.

Das Wort SANGAM bedeutet in Indien Zusammentluss und Zusammenkommen. Die Vereinigung zweier

Flisse oder generell das Zusammenkommen von Menschen. Gerne verwdhnen wir Sie und Ihre Géste

auch bei allen Zusammenkiinften: Fir alle Familien- oder Firmenfeiern bieten wir Ihnen den stilvollen

Rahmen. Fiir Hochzeiten oder Geburtstage arrangiert unser Party-Service mit speziell abgestimmten

Meniis, mit indischer Live-Musik und Tanz ein unvergessliches Erlebnis fir Sie. Lassen Sie sich von uns
beraten. Auf ein Wiedersehen freut sich Ihr SANGAM-Team.

Thank you for choosing SANGAM!

Our intent is to prepare delicious food according to your preferences. Since we aim to become even

better, we encourage you to tell us if we fail to meet your expectations. If you enjoyed your meal,

please recommend us to your friends and acquaintances. SANGAM in India means flowing or coming

together. The confluence of rivers or meetings of people for any kind of reason. Let us pamper you

and your guests whenever you plan a meeting. We will arrange stylish settings and specially-tailored

menus for weddings, birthdays and family, or company, celebrations. On special occasions we would
be happy to entertain you also with live Indian music and dance.

Ask for details. We look forward to seeing you again soon. Your team at SANGAMA
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